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BIENVENIDA EN DUDUi

La historia

DUDUi nació en realidad de una iluminación de Don Cun, después de leer un libro de Alvin Toffler 
(el autor norte-americano concentrado en la sociedad y la futurologia). Imaginó un punto de reunión 
para que sus visitantes asiduos consoliden una comunión que los identifique y represente. Al menos eso 
revala la network o amigos de DUDUi, un complejo que busca ser mucho más que un punto de encuen-
tro, a pesar de la posibilidad de gozarlo solamente como eso. En cualquier caso, es ideal anclar en 
este puerto real para los viajeros sociales del mundo, por más que se acuda en busca de tragos, picar 
algo y  trabajar la amistad, ver una muestra de arte, usar el sito para una presentacion privada, 
hacer un fiesta o todas las cosas a la vez.

Actividades fijas:
-- Exposiciones de arte, cada mes 
-- Creative Summit

-- DJ Zeki (Viernes, Sabado)
-- Curso de barman  (Jueves)
-- Aprender bailar tango (Miércoles)
-- Degustación de vinos (Martes)

Las actividades comienzan a las 19.00hs y toda la gente es bienvenida.

El Bar (otra carta)

El diseño del bar es absolutemente contemporáno, recibe una barra largo, donde Pite Van den Bossche ( origen 
Belga) se luce en un listado de cócteles que lo representan  como autor e inventor”. Drinks claros, refrescantes, 
livianos y perfumados. Combinaciones espirituosas, frutales y especiadas. El que lleva el nombre de la casa tiene como 
ingredientes, lemon grass, kiwi, limas , vodka y Martini Bianco. El rey de la Caipirinha la presenta en su versión 
original y dos réplicas igual de sensacionales que mantienen su gélida condición. El Acid Red ( frutillas, pomelo, lima, 
Cynar, Campari y vodka). Y el Green Velvet ( albahaca, jengibre,lima, sake y vodka) y tambien mucho más. 

La Cocina 

Es la comida del mundo como un grande café de Europa. Tiene tapas del mundo un bitterbal (Holandes), Nachos 
(Mexicano), bruschettas (España), huevos relleno y olives (argentina) y carne caliente Stoverij (Belga). No hay 
diferencia en un entrada o principales, se pueden pedir en varios formatos. Los postres son un degustacion para la 
boca con dos especialidades de la casa un tiramisu de Positano de italia y una Coupe Napoleón de Francia.

Los vinos 

Trabajamos juntos con la bodega Atamisque la bodega tiene una capacidad de 500.000 litros, fue concebida siguiendo 
el principio de gravedad, a fin de que proceso de elaboración tuviese una cadencia en sus sucesivos pasos sin necesidad 
de utilizar de bombas.
El diseño arquitectónico fue confiado al prestigioso Estudio Bormida & Yanzón. Alqunas ideas novedosas del techo de 
lajas de San Juan, tipico de las regiones montañosas de los Alpes franceses e italianos siendo una novedad para una 
bodega a nivel mundial.
El equipamiento del secto de elaboración se dipone de la mejor tecnologia con pequeños tanques de acero inoxidable 
y prensa neumática Bucher Valsin de última generación. Para la crianza que se realiza en barricas, se han 
selecccionado las de mejor origen (Taransaud, Demptos) provenientes de los célebres bosques de roble de Francia 
(Vosges,Troncais: Allier, Nevers).
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TAPAS	 $ 15

Famoso bitterballen holandes (5 unidades)

Nachos con guacamolo y olivas negras	  

Croquetas de lenguado y camarones (3 unidades) 				 

Bruschettas

Tortilla del día (una parte)			 

Huevos rellenos con atun

comida	 ENTRADA $ 24 / PRINCIPAL $ 40

Ensalada verde

Albóndigas del dueño de DUDUi

Gnocchi’s del rey Fabian

Carne caliente (stoverij) el favorito de jefe de bar Pite

Wraps pollo, lomo, vegie

Pollo curry, el favorito de Jur.

Broschettes (2) de pollo con salsa de maní.

Lomo a la mostaza

Todas comidas tienen arroz / papas fritas / pure

postres	 $ 15

Tarta manzana 

Mousse de chocolate blanco y maracuya 

Tiramisu de la reina de cocina 

Coupe napoleon

café	

Ristretto	 $ 10

Expresso	 $ 10

Café con leche	 $ 12

Propina no incluida. Sugerida del 10%.

La carta
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tinto

Atamisque Assemblage el rey de bodega 	 $ 190

Atamisque Malbec 	 $ 150

Atamisque Cabernet Sauvignon	 $ 150

Catalpa Malbec	 $ 83

Por copa 	 $ 20

Catalpa Merlot 	 $ 83

Catalpa Pinot Noir 	 $ 83

Serbal Malbec	 $ 50

Por copa	 $ 16

Malbec de la casa (Los Arboles) 	 $ 40

Por copa 	 $12

Rosada

Rose de Atamisque malbec 	 $ 45

Blanco

Mariflor Sauvignon Blanc	 $ 90

Pulenta Estate Sauvignon Blanc	 $ 83

Catalpa Chardonnay	 $ 83

Picaflor Torrentés 	 $ 50

Serbal Chardonnay	 $ 50

Por copa	 $ 16

Chardonnay de la casa	 $ 40

Por copa	 $ 12

Espumantes

Extréme methode Champenoise	 $ 112

Cave Extréme Método tradicional	 $ 60

Paul Rigaud Extra Brut	 $ 40

vinos
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Extra DUDUi

www.dudui.eu

La página web cuenta con una tienda en la que se pueden encontrar diferentes artículos para adquirir, y está dividida 
en tres partes:

I.	 Artículos propios de DUDUi como la remera, las bitterballen, las croquetas, 
el curso de coctelería y artículos para para preparar cocktails.

II.	 Artículos de nuestros proveedores: vinos Atamisque, la máquina y el café de illy, 
toldos, arte y mucho más. Todos cuentan con un importante descuento. 

III.	 Artículos que los amigos de DUDUi tienen para ofrecer, productos propios, 
alquiler y ventas de inmuebles, cabañas, hostels y mucho más

www.dudui.eu/tienda / www.dudui.eu/shop

DUDUi Amigo

Quiero ser un amigo DUDUi… ¿cómo se hace y cuáles son los beneficios?
Puede preguntar en el bar o bien ingresando a nuestro sitio web www.dudui.eu y entrar a la sección amigos.
Los benificios son:

-- Descuentos en los artículos de nuestra web shop.
-- La oportunidad de publicar en nuestra web shop artículos para vender.
-- Priodad en las fiestas de DUDUi, y acceso a las fiestas privadas.
-- Cuenta Corriente.
-- La tarjeta personal de DUDUi AMIGO y dos consumiciones.
-- Descuento del 10% para las piezas de arte expuestas en el bar.

No dude en ser un amigo del bar, el costo es de $90 y por única vez. Disfrute de DUDUi en extremo.

Gracias para leer. 

El equipo de DUDUi
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